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BLICK IN DEN WEINBERG

REZEPTE VON BERND UND ALISON FLEMMING

FESTLICH KOCHEN - KOSTLICH FEIER

Die Familie ist eingeladen, der Baum geschmtickt — doch was kommt an
ten auf den Tisch? Spitzenkoch Bernd Flemming hat fur Kendermanns eir
Weihnachtsgericht kreiert: Perlhuhnbrust mit Dérrpflaumen und Spec

Fur die Fullung die Dorrpflaumen Gber
Nacht in rotem Portwein einlegen. Ab-
tropfen lassen und den Portwein fir die
SoBe auffangen. Den Toast in finf Millime-
ter groBe Wirfel schneiden, antrocknen
lassen und in Butter goldbraun braten.

Das Dorrfleisch in feine Wrfel schneiden
und in einer beschichteten Pfanne braten.
Die Trockenpflaumen ebenfalls wirfeln.
Alle Zutaten in einer Schissel mit dem Ei

mittig auf etwas Alufolie se
einschlagen. Im vorgehe
160° C etwa 20

Fur die Rosmari
einem Topf auf
Geflugelfon:
ten bei nied
Rosmarin
Ridh
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Perlhuhnbrust (fir 4 Pers.)

e 4 Perlhuhnbriste mit
Fligelknochen a 150 g

» 8 Dorrpflaumen

* 50 ml Portwein rot

* 2 Toastbrote ohne Rinde

* 20 g Butter

BLICK IN DEN WEINBERG
Interview: So wird der Jahrgang 2010

WAS IST EIGENTLICH ...

* 60 g Dorrfleischscheiben ...eine Cuvée?
e 1 Ei
* 1 EL Blattpetersilie gehackt PROMOTION

* Salz und Pfeffer

 101q FltissigeiB ey Die Sieger des Lindeman's-Wettbewerbs

Rosmarinsofe NEUES AUS DEM SORTIMENT
* 250 ml Gefltigelfond Frischer Wind aus Australien
* 60 ml Sahne Neues Outfit fiir 3W
* 50 ml Portwein
» 1 EL Rosmarinnadeln X
* Salz und Pfeffer y UNSER TIP.P
PrickeInde Feiertage
Master of Wine WeihnachtsgriBe

Alison Flemming:
,Dazu passt unser
Kendermanns Merlot
aus der Pfalz. Seine
Fruchtaromen iy
harmonieren perfekt =
mit der Fallung.”

e

» Seite 2

» Seite 2

» Seite 3

» Seite 3
» Seite 4

» Seite 4
» Seite 4


http://www.reh-kendermann.de
http://www.kendermanns.de/rezeptideen

REH% KENDERMANN

BLICK IN DEN WEINBERG

e,

austreiben und weniger Bluten bilden — was

AUSGABE 04/2010

NEWS

WAS IST EIGENTLICH ...?

DIE MARKENWEIN-KELLEREI

PROMOTION

BLICK IN DEN WEINBERG

DER JAHRGANG 2010: KLEIN ABER *

Ein langer Winter, Kalte im Frihjahr und Regen im Sommer — die .
Winzer hatten es 2010 nicht leicht. Reh Kendermann-Winemaker
Philipp Maurer Uber die Herausforderungen der Winzer und Weine,
die man sich fur nachstes Jahr vormerken sollte.

Wie fiel die Weinernte in
diesem Jahr aus? \
In einem durchschnittlichen Jahr werden in
Deutschland rund 10 Millionen Hektoliter
Wein geerntet. In diesem Jahr haben die
wohnlich langen und kalten Winzer die kleinste Ernte seit 25 Jahren
Winter, auf den ein ebenfalls eingefahren — nur rund 7 Millionen Liter.
recht kiihler Friihling folgte. i
ie Durch Regenfalle im April und Mussen wir 2010 mit einer schlechteren :
A Mai konnten die Reben erst spat  Weinqualitat rechnen?

Nein, die Qualitat wird durchweg als gut *
eingestuft. FUr den Riesling wird es sogar ein
besonderer Jahrgang werden. Als spat reifende
Rebsorte hat er von der Witterung profitiert
und ein einzigartiges StiBe-Saure-Verhaltnis
ausgebildet. Unser Kendermanns Riesling Roter
Hang aus Rheinhessen wird mit Oechsle-
Graden bis 93 Punkte ein echtes Highlight ...

Herr Maurer, wie ist das
Weinjahr 2010 verlaufen?
Es war vor allem durch Wetter-
kapriolen gepragt. Begonnen
hat das Jahr mit einem unge-

zu weniger Ertrag flhrte. GroBBes Pech hatten
die Winzer in der Pfalz: Dort zerstorte Hagel im
Juni fast ein Funftel der Reben. Sommer und
Herbst waren vor allem fur die spat reifenden
Sorten von Vorteil, da die Trauben im Oktober
noch einmal Sonne tanken konnten.

NEUES AUS DEM SORTIMENT

WAS IST EIGENTLICH ...
... EINE CUVEE?

Das Wort Cuvée stammt aus dem
franzosischen ,,Cuve”, was Ubersetzt
.Bottich” oder ,Weinbehalter” bedeu-
tet. Im urspringlichen Sinn wird damit
eine bestimmte Menge Wein in einem
Weinfass beschrieben. Im deutsch-
sprachigen Raum kann Cuvée gleichbe-
deutend fur Verschnitt, Marriage oder
Mélange stehen (franzésisch fur ,Ver-
mahlung” und , Mischung”). Gemeint
ist damit das gemeinsame Keltern oder
Vergaren verschiedener Rebsorten in ei-
nem Garbehalter. Das daraus entstande-
ne Cuvée kann ein Wein, Schaumwein,
Sekt oder auch Traubensaft sein. Ein
Beispiel fur eine gelungene alkoholfreie
Cuvée ist Pures. Ziel des Verschneidens
verschiedener Rebsorten ist es, die Qua-
litat des Endproduktes zu erhéhen. In
groBen Kellereien wird die Cuvée dazu
verwendet, Geschmack und Qualitat
konstanten Uber Jahrgange hinweg zu
gewabhrleisten.
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SCHONE MOMENTE
MIT LINDEMAN’S

Halte den Moment fest — unter diesem

Oktober 2010 zu einem Foto-Wettbewerb
aufgerufen. Fur das beste Foto gab es jede
Woche eine Sony Digitalkamera zu gewin-
nen - die Fotografen der vier schénsten Bilder
konnten sich auBerdem Uber eine Jahreslie-
ferung Lindeman’s-Weine freuen. ,,Uber 200
Lindeman’s-Fans sind dem Aufruf gefolgt
und haben Fotos eingereicht — ein tolles
Ergebnis”, freut sich Marketing Manage-

rin Nicole Hero. ,Alle haben sich sehr viel
Muhe gegeben und uns die Auswahl der
Gewinner nicht leicht gemacht. Ein groBes
Dankeschoén an alle Fotografen!” Wir zei-
gen lhnen hier eine Auswahl der Sieger-
fotos. Die komplette Galerie gibt es auf
lindemans-moment.de zu sehen.
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FRISCHER WIND AUS
AUSTRALIEN

BegruBen Sie den neuen Australier im Regal: BIN 95
Sauvignon Blanc verstarkt ab sofort die Riege der
Lindeman’s-WeiBweine! Seine Trauben
stammen aus Spitzenlagen im sid-
oOstlichen Teil Australiens und werden
bei kiihlen Temperaturen geerntet.
Auch die Garung findet temperatur-
kontrolliert in Edelstahltanks statt.
Das Ergebnis ist ein besonders
frischer und fruchtiger Wein

mit einer fUr Sauvignon Blanc
typischen ,griinen” Note, einem
Anklang von Stachelbeeren und
einer lebendigen Saure. Damit

ist Lindeman'’s BIN 95 Sauvignon
Blanc der ideale Begleiter zur
asiatischen Kuche sowie zu Salat,
hellem Fleisch und Fisch. Auch

als Aperitif gereicht ist er eine
Bereicherung fur jede Tafel. Also:
unbedingt probieren! Erhaltlich

ist Lindeman’s im Lebensmittel-
handel.
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LINDEMAN'S
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SAUVIGNON BLANC
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NEUES AUS“DEM SORTIMENT I UNSER TIPP
NEUES OUTFIT FUR 3W Ll PRICKELNDE FEIERTAGE

3W world wide wine bringt den Geschmack
internationaler Rebsorten zu lhnen. Jeder Wein
hat seine eigene Geschichte — die kénnen
Sie ab 2011 auf den neuen
Etiketten entdecken.

Nie mehr mit Orangensaft anstoBen! Wer Freunden und Familie
an den Festtagen ohne Alkohol zuprosten moéchte, hat oft wenig
Alternativen: Entweder man wahlt Saft oder steigt gleich auf ein
| Glas Wasser um. Bei Pures Traubencuvée werden dagegen sogar
die Sekttrinker neidisch. Gekuhlt aus dem Sektglas getrunken,
prickelt der feine Traubensaft wie ein Sekt ...

5 Gefillt mir

PURES

Die nichste Ausgabe des Newsletters
erhalten Sie Anfang Méarz 2011.

3W nimmt Sie mit ins Geburts-

land des Weins: Hier erfahren

Sie nun alles Wichtige tber

seine besondere Herkunft und Liebe MWeinfreunde,

die Menschen, die ihn bei

der Entstehung begleiten. das Team der Weinkellerei Reh Kender- Wir wiinschen Ihnen
§ mann hat sich das Ziel gesetzt, Ihnen die ein frohes Fest und heben
3 Wo liegt das Weinanbaugebiet? ganze Vielfalt hochwertiger Weine aus das Glas auf ein gesundes und
- Das Piktogramm verrat es. Deutschland und der Welt zu bieten. Dabei  glickliches neues Jahr!
setzen wir konsequent auf Qualitat und

® Wozu soll der Wein passen? Innovation, um Sie mit ausgezeichneten
Verzehrempfehlungen gibt es wie Weinen zu begeistern. Wir bedanken
gewohnt auf dem Ruckenetikett. uns fur thr Vertrauen in diesem Jahr und
werden lhnen auch im nachsten Jahr
Auf einen Blick: Welcher wieder schdne Weinmomente und neue
Weinstil darf es heute sein? Geschmackserlebnisse bescheren.

Besuchen Sie 3W
auf facebook
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